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V A L L E  D E L  M A U L E ,  C H I L E . 
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60% Garnacha,  30% Cariñera, 10% País
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Marida perfectamente con platos de caza, 
carnes asadas y guisos especiados.
Su perfil aromático �esco y floral, 

dominado por �utas rojas, complementa 
perfectamente los sabores intensos y 

complejos de estos platos

Este vino único proviene de viñedos en el 
área de Melozal, en el Valle del Maule, 
donde algunas cepas de uva País tienen 

más de 100 años y fueron injertadas con 
Garnacha hace una década.
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50% Cabernet Sauvignon
42% Cabernet Franc

8% Carmenère
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V A L L E  D E L  M A I P O ,  C H I L E .

Marida perfectamente con carnes rojas a la 
parrilla, estofados de cordero o platos con 
salsas ricas y especiadas. Su complejidad y 

equilibrio complementan perfectamente los 
sabores intensos y profundos de estos platos.

Los viñedos de Carmenère utilizados en el 
Triple C 2021 tienen más de 70 años y están 

ubicados en una pendiente de orientación 
sureste en los cerros de Apalta, donde no hay 

riego y el agua proviene únicamente de las 
lluvias invernales.
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60% Malbec
35% Cabernet sauvignon

5% Petit Verdot
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L U J Á N  D E  C U Y O ,  A R G E N T I N A

Excelente combinación para platos con 
pimiento o pimientos, bife de chorizo o 

cualquier tipo de bife a la parrilla, Strogonoff 
de filete mignon, carnes guisadas o cocidas 

con vino, conejo al vino tinto.

Este equilibrado blend proviene de nuestros 
viñedos en Ugarteche, Luján de Cuyo, situados 

a 1050 metros sobre el nivel del mar. 
La combinación de días cálidos y noches �escas, 
junto con prácticas agrícolas sostenibles, crea un 
terroir único que da vida a este vino excepcional.


